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Chef-Proprietor Proprieior/Maitre d'
HERVE REGENT NATHALIE REGENT

Restaurants don't come more individual or more fun than Hervé Regent's
unapologetically French, utterly charming restaurant, a short distance
from Westminster and Waterloo. The cries of seagulls broadcast into the
street and the aquaria viewed through portholes set in the wood-panelled
walls set the tone. The cooking takes up the challenge with élan and
panache, from the classic plateau de fruits de mer, the dynamic soupe de
poisson maison, moules fraiches with a recipe from Hervé's native
Brittany, the confit de canard aux haricots (to show Hervé can cook meat
as well as he cooks fish) and a spectacularly toothsome tarte Tatin.

Ah i tous les restaurants étaient aussi uniques et amusants que celui d'Hervé
Regent ! C'est le charme de la belle France retrouvé. Le cri des mouettes
diffusé dans la rue ainsi que les aquariums placés dans les hublots muraux
donnent le ton A ce restaurant situé stratégiquement entre les quartiers de
Westminster et de Waterloo. La carte reléve le défi avec beaucoup d'allant et
de panache et propose le classique plateau de fruits de mer, la fabuleuse
soupe de poissons maison, les moules fraiches cuisinées 4 la mode bretonne,
le confit de canard aux haricots (preuve qu'Hervé, breton d'origine, est aussi
doué dans la préparation des viandes) et la succulente tarte Tatin.
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